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Objednatel: PROXION s.r.0. - projekéni a inzenyrska kancelatr, Hurdalkova 206, Nachod
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Snizeni energetické naro¢nosti SJ SOS a SOU Vocelova, HK Gastrotechnologie

POZ. NAZEV A POPIS

MYTi NADOBI - BILE
005

NO7.06 Velka prabézna mycka s
rekuperaci + odpadové
cerpadlo

Kompletni dvouplastove provedeni

Kompletni tepelna a hlukova izolace omezi Uniky tepla o 70%

Celonerezova konstrukce z kvalitni potravinarské oceli EN 1.4301/ AISI 304
Bojler a vana z chemicky odolné nerezové oceli AlSI 316

Elektronické ovladani s LCD displejem

PRS systém: atmosféricky bojler, air break tank a oplachové ¢erpadlo. My¢ka neni zavisla na tlaku vody ve vodovodni siti.

Peristalticky elektronicky davkova¢ myciho a oplachového prostredku
Lisovana vana - Dvojita filtrace

vody

3 ramenna nerezova myci ramena dole a nahore

Samoagistici vertikalni Cerpadlo

Termostop

Produktivita

60/120/180/9 s/cyklus

60/30/20/7 kosu /hod

360 tact GN 1/1 / hod

Vnéjsi rozméry (S x hl x v ) 657/785x793x2254 mm
Rozmér koSe (v mm) 500x600 mm

Vykon myciho Cerpadla 1,3 kW

Bojler 9 kW/ 11l

Vana 4,5 kW / 401

Spotfeba na myci cyklus2,5 |

Celkovy pfikon10,3 kW

NA1230033 Spolecnost je zapsana v Obchodnim rejstfiku vedeném Krajskym soudem v Hradci Krélové, oddil C,
viozka 11045.
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Specifikace

Jmenovité napéti 400 V 3N 50 Hz MULTIPOWER
Rozmér [mm]: 657/785x793x2254

Pfikon 400V (kW): 10,3

008

VYDEJ

010

N05.02 Podavaci Sachta na kose

Kapacita 6 kos(

podavaci Sachta na kose 500x500mm,

vnitfni rozmér 508x508mm,

rozmér otvoru pro vestavbu 595x595mm,

konstrukce Sachty je vyrobena z chromniklové oceli 18/10,

zvedaci ploSina ma Ctvercovy tvar umoznujici jeji plynuly pohyb uvnitf Sa
Rozmér [mm]: 612x612x738

011

N05.03 Vestavna chladici vitrina
samoobsluzna s chlazenou
vanou

chlazena vana 3xGN1/1-+4*-+6*C
chladici vitrina

teplota min. +4*-+6*C

zarivkové osvétleni kazdé police
sklenéna posuvna dvifka s valivym ulozenim-otvirani ze strany obsluhy
nerezoveé provedeni

obsluzné provedeni

prefukované chlazeni

podvéSeny agregat vySka 450mm
Rozmér [mm]: 1200x700x950
Pfikon 230V (kW): 0,3

012

NO5.04 Kryty pruzinovy podava¢ na
koSe s nadobim

nevyhfivany,

max. nosnost 150 kg,

4 kole¢ka z toho 2 s brzdou,
nerezové viko,

trubkové madlo.

Rozmér [mm]: 670x723x900
013

N05.05 Vydejni vodni lazen -
vestavna

-vyrobeno z chroniklové oceli 18/10
-nedélena
-vybavena ovladacim panelem spojenym s vanou kabelem o délce 800 mm

-uréeno k vydeji stravy z gastronadob GN1/1 a mensSich, max. hloubka GN m(ize byt 200 mm
-BM-V je vyhfivana pomoci topnych téles a teplotu vody Ize regulovat nastavitelnym termostatem

Rozmér [mm]: 367x591x325
Pfikon 230V (kW): 0,7
013a

NO5.06 Vydejni police sklo +nerez
konstrukce s LED osvétlenim

- vySka 350mm
Rozmér [mm]: 1000x300x350

1 ks

1 ks

1 ks

1 ks

7 ks

NA1230033
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014a

N05.07 LED OSVETLENI
POJEZDOVE DRAHY

Rozmér [mm]: 1000mm
016
N05.07a LED zdroj 100W
018
N05.13 Vydejni vozik el. vyhfivany s
délenou vodni lazni 2xGN 1/1

Rozmér [mm]: 792x703x900
Pfikon 230V (kW): 1,0
019

NO5.14 Transportni vozik vyhfivany
na 15 GN2/1-65

kapacita: 15 GN2/1 hl. 65
pocet zasuvl: 15

nerezovy banketovy vozik s aktivnim ohfevem se zvih€ovanim

volba suchého nebo vihkého ohfevu

provedeni: dvouplastové, izolované

material: chromniklova ocel AlIS1304

lisované bocnice s roztec¢i vsunt 75 mm
rovnomeérné proudéni vzduchu pomoci ventilatoru

a distan¢nich prvkl na zadni sténé a dvefich voziku

madlo pro transport na zadni strané voziku
odkladaci zasuvka na zadni strané voziku
zapusténa madla na bocich voziku

digitalni termostaty

rozsah teplot: 30 °C az 90 °C

dno voziku vybaveno vypustnym kohoutem
jednokFidlé uzamykatelné dvere s tésnénim
aretace otevienych dvefich

uzavirani voziku klikou se zamkem

masivni rohové narazniky

4 oto€na transportni kolecka z toho 2 brzdéna
pramér kole¢ek: 160 mm

vaha: 106 kg

Rozmér [mm)]: 775%945x1510

Pfikon 230V (kW): 2,3

020

vrw

N05.15 Chladici skfin - prosklené
dvere

- dvojité izolované sklo

- vyborné izolaéni viastnosti

- elegantni hlinikovy ram dvefi

- ergonimické madlo se zamkem

- vyjimatelné tésnéni dveri

- polohovatelné rostové police

- osvétleny bily reklamni panel

- snadna udrzba a Cisténi

- mechanicky termostat

- automatické odtavani

- intenzivni ventilované chlazeni
(rovnomérné rozlozeni teploty).

- rozmér polic 525x400mm

Rozmér [mm]: 615x590x1985

7 ks

1 ks

1 ks

1 ks

1 ks
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Pfikon 230V (kW): 0,2
kg: 70
021

N05.16 Nerezové umyvadlo 04 - 1 ks
kolenové ovladani se
zpozdénim

Celonerezové nasténné umyvadio,

kolenové ovliadani, sifon a baterie,

nastaveni teploty vody pomoci sméSovaciho ventilu (v€. zpétnych klapek pod umyvadlem)

s 1/2" Sroubenim pro teplou a studenou vodu.

Voda je spusténa stlaCenim ventilu, ktery ma nastaveno automatické zpozdéni vypinani vody.
Rozmér [mm]: 470x370x225

021A

VARNA

022

N11.15 Elektricka tlakova 1 ks
multifunkéni panev 100L

Technicka data:
Rozméry

Délka: max1350 mm
Sitkazmax 950 mm
Vyska: max 950 mm
Rozmeéry: Uzitna plocha
Délka:min710 mm
Sitka: min540 mm

Udaje o vykonu

UzZitna kapacita: min100 | (jmenovity objem min 120 litr(),
Pfikon: max 25 kW

provozni tlak min 0,45 bar

UDAJE O VYROBKU

eMultifunkéni kuchyrisky spotfebi¢ podle DIN 18857 pro vSeobecné pouziti v komer&nich kuchynich.

e\/yrobeno a testovano podle systému managementu kvality DIN ISO 9001 a systému environmentalniho managementu DIN ISO
14001.

e\Vhodny pro rychlé vareni, vafeni v pare, grilovani, smazeni, duSeni, pe€eni, fritovani, regenerace, rychlé smazeni, pomalé vareni,
tlakové vareni, vareni Delta T a vareni pfes noc.

e\/hodny pro vareni masa, driibeZe, ryb, mofskych plodd, zeleniny, pfiloh, té€stovin, ryze, polévek, duSenych pokrmu, mléénych
pokrmd, zakusku, omacek, vyvar(, vajecnych pokrmu a peciva.

eOvladaci panel vpravo

oPIast a viko vyrobené z chromniklové oceli 18 10 (material €. 1.4301) AISI 304.

eOdnimatelny pfedni panel snadny pfistup k servisu.

eQOchrana proti silnym proudim vody IPX6.

eDostatecny instalaéni prostor pro hygienické a snadné pfipojeni k vodovodnim, odpadnim a elektrickym rozvodim

e\/eSkeré prace pro pripojeni k sitim Ize provadét zepredu.

eIntegrovany sifon.

eDvouplastove, tepelné izolované sklopné viko. Viko se otevira a zavira automaticky. Bezpec¢nostni funkce Auto-Stop pfi zavirani
(funkce proti sevreni).

eDno panve z otéruvzdorné chromové niklové oceli tloustky min. 3 mm CrNiMo oceli 17 132 (material ¢. 1.4404) AISI 316L,
extrémné odolné proti korozi. Nékolik nezavisle regulovanych topnych zén. Dodavka energie do pfislusné topné zény je regulovana v
zavislosti na procesu.

ePort USB 2.0 na predni strané, pro pfenos dat HACCP, procesy vareni. Automatické nahravani HACCP s uloZnou kapacitou
nékolik let.

eInstalace na nohy nebo moznost provedeni pro umisténi na sokl

eExterni snimac teploty jadra /sonda/ s minimalné 4 body

eZasuvkaprotyp F + typ C, 1 NPE AC, 230V,

NA1230033
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eRucni sprcha s automatickym navijakem hadice, pro proplachnuti panve, odmastovani potravinarskych vyrobkd. S automatickym
vypinanim pfi navinuti hadice.
OVLADANI:
ePFirozené, intuitivni ovladani v Eeském jazyce. Samo vysvétlujici koncepce obsluhy pro ruéni nebo automatické vareni.
eMin. 10 palcovy dotykovy displej ve skutené barvé s vysokym rozliSenim, LED osvétleni pozadi. Lze optimalné sledovat ze vSech
stran. Ergonomicky integrovany do krytu ovladaciho panelu chranény tvrzenym bezpecnostnim sklem.
eOvladaci panel vpravo
FUNKCE
eJemné vareni: proporcionalni teplotni postup Delta s min. 6 irovnémi od velmi citlivych po maximum, pro jemné a soucasné rychlé
zahtivani citlivych produktt. Rozsah teplot: 30 - 100 °C
e\/afeni: Vareni v rliznych teplotnich rozsazich s min. 6 Grovnémi od mirného vareni az po intenzivni. Nizkoenergetické vytapéni s
nastavitelnou Urovni vykonu, vysoce vykonné vytapéni na maximalni urovni. Rozsah teplot 90-100 °C.
eOpékani-grilovani: min. ve 3 Urovnich — opékani, rychlé smazeni a peceni, teplotni rozsah 100 —300 °C
eSmazeni: pro smazeni tuku, teplotni rozsah 140-180 °C.
e Tlakové vareni - maximalni teplota pro vafeni 111°C, provozni tlak min 0,45 bar - moznost nastaveni min. 5 trovni tlakového vareni
s rliznou intenzitou tlaku, pfetlakovy pojistny ventil - napojeny pfimo na odpad, rychlé otevieni vika - moznost preru$eni tlakového
vareni pro doplnéni nebo pro souc¢asné vareni produktll ¢i surovin s rtiznou dobou vareni
eRegenerace: Na panvi s min.6 urovnémi od velmi citlivé po maximum. V nadobach Gastronorm s maximalni hladinou. Rozsah
teplot: 30 - 100 °C
ePecCeni Delta-T: Peceni s teplotou delta mezi teplotou dna panve a teplotou jadra. Teplota delta 20 —100° C, teplotni rozsah 20-100
°C.
eVareni Delta-T — varFeni s teplotou delta mezi teplotou panve a teplotou jadra 20—100 °C, teplotnim rozsahem 20 - 100 °C.
eZb6nové opékani-grilovani— Multifunkéni simultanni vafeni stejnych nebo riznych produkt v min 3 zénach. Zoéna grilovani /
smazeni: Individualni nastaveni €asu, teploty a Urovné opékani pro kazdou zonu zviast.
e\/areni/ smazeni v zoné: Individualni nastaveni Casovace pro kazdou zonu. Nastaveni sdilené teploty a Urovné vareni pro vSechny
zony.
ePocitacem fizeny automaticky systém porcovani, s pfesnosti na litr nebo odpovidajici velikosti gastronormy odpovidajicimu
naklonéni panve. Panev se sklapi pomoci naklapéciho zafizeni pohanéného elektrickym motorem. Tim je zajiSténo, Ze se obsah
panve vyléva rychle a pfesné bez rozliti na okraji panve vedle hubice.
e Automatické vareni dle pripravené variotéky s moznosti vkladani vlastnich receptl pfipadné poznamek k procesu vareni.
eOkamzity pristup k oblibenym funkcim z Givodni obrazovky.
e Automaticky systém &igténi panve bez chemického &isticiho prostfedku - 3 Grovné &iéténi s hygienickym certifikatem. Cigténi v
prabéhu vareni za dvé minuty (plus ¢as nastaveni) bez chemického &isticiho prostredku
e Systematické odvapriovani: Automaticky systém odvapriovani panve - soucast automatického systému na €isténi panve.
Integrovany odvapriovaci systém vyuzivajici specidlni odvapriovaci ,péci a ochranu®. Automatické zobrazeni cykl péce v zavislosti
na aplikaci a tvrdosti vody - ur€uje cykly péc). Vyrazné rozSifeny rozsah pouZziti bez potfeby zmékcovace vody. Soucasti dodavky je
specialni odvapriovaci vzorek.
Rozmér [mm]: 1030x894x1078
Prikon 400V (kW): 27
023

N11.02 Plynovy konvektomat 20x GN 1 ks

11

Konvektomat s dvéma koncepty ovladani - automatickym i ruénim - vhodny pro vétSinu tepelnych Uprav pouzivanych v profesionalni
kuchyni.
*Ruéni ovlddani se zakladnimi moznostmi Uprav: para, horky vzduch, kombinace a regenerace ,Perfection®
*Automatické ovladani AutoChef s 10 kategoriemi tepelné Upravy od masa az po ,Perfection” — regeneraci s nastavenim klima.
Volitelné pouziti médii horky vzduch, netlakova Cerstvéa para, jednotlivé, postupné za sebou nebo v kombinaci pary a horkého
vzduchu.
Funkce:
AutoChef — automatické vafeni — do paméti autoChef mate moznost ulozit az 350 predvolenych tepelnych Uprav, manualni provoz s
dvanécti rezimy: Setrna para, para, rychla para, horky vzduch, kombinace, ,Perfection” (regenerace), nizkoteplotni vareni, delta T,
Sous-vide, zapareni, peceni a ostatni,

NA1230033 Spolecnost je zapsana v Obchodnim rejstfiku vedeném Krajskym soudem v Hradci Krélové, oddil C, Strana5z 10
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StepMatic® - Uprava v krocich: Kombinace aZ dvaceti krok(i libovoln& kombinovatelnych, Time2Serve: nastaveni asu dokond&eni
vifeni, RackControl: vicenasobny ¢asova¢ pro sou€asné pfipravované pokrmy, Ready2Cook: pfedehfani, zchlazeni a pfiprava
ideélniho klimatu ve varné komore, ClimaSelectPlus: kontrola klimatu ve varné komore,
PerfectHold: zajiSténi kvality pokrmu az po servirovani, vicebodova sonda teploty jadra,
SES: bezpec€nostni systém odsati pary, PHleco s DynaSteam2: dynamicky systém vyroby pary, pétirychlostni ventilator s moznosti
zpétného chodu, taktovani ventilatoru, plnohodnotna funkce profesionalni pece,
EcoMode: snizuje automaticky teploty varné komory, pokud neni vyuzita, zakladni manualni Cistici program s navigaci obsluhy,
integrovana automaticka hadicova sprcha, zakladni verze HACCP, moZnost naprogramovani ochrany program( proti pfepsani nebo
vymazani,
dverfe varného prostoru s trojitym zasklenim a zadnim odvétravanim, zabudovany systém odlu¢ovani tuku, snadno vyjimatelné a
vymeénitelné tésnéni dvefi, oviadani kliky dvefi jednou ruku,
bezdotykovy koncovy spina¢ dvefi, polohovani dvefi s aretaci a s koncovym dorazem, nastréné tésnéni dvefi, napojeni pro
optimalizaci spotfeby energie, odlozeni funkce startu, zabudovany systém odlu€ovani tuku, halogenove osvétleni varné komory,
audio signal pro ukon&eni varného procesu, nastavitelny zvuk, servisni diagnosticky program, pevné napojeni na odpad dle DVGW
mozné, zavesy pro FlexiRack a pro GN 1/1 pfi¢éné vsuny
Charakteristika:
MagicPilot — revolu¢ni ovladani, velmi odolny ,true-colour” displej. Ovliada se tak snadno jako smartphone nebo tablet, na displej je
pohodiné vidét ze vSech stran, ma rozliseni 800x480 pixeld, 16 milién( barev, odolné LED podsviceni.
ChefsHelp — informace pro uzivatele, uzite€ny pomocnik, navodné instrukce pro obsluhu pfi pouziti varnych procesu. Volitelné se
zvukovym signalem. Velky prehledny disple;.
VideoAssist - navod k obsluze jako videoklip. Je Vam k dispozici 365 dn(i v roce.
CombiDoctor — autodiagnosticky systém, prostfednictvim jediného dotyku zjistite, co se déje s pFistrojem (nap¥. funkce klima nebo
myti). Vysledek je zobrazen na displeji.
Greenlnside — ukazatel spotfeby vody a energie, pfesné vycisleni spotfeby energie a vody po kazdé tepelné uprave.
QualityControl - konvektomat FlexiCombi sam rozezna vloZzené mnozstvi a automaticky pfizplsobi varné programy AutoChef — bez
pouziti sondy teploty jadra. Zaruka konstantni kvality nezavislé na mnozstvi pfipravovaného pokrmu,
FamilyMix - rezim FamilyMix \Vdm napovi, které pokrmy muZete pfipravovat dohromady. Optimalni vyuZiti varné komory.Easyload -
PFicny systém vsunt jako standard pro bezpe€nou a snadnou manipulaci.
Prostor mezi vsuny: 67mm.FlexiRack® - kapacitni koncept 1/1 GN — pfi€ny nebo podélny vsun nebo FlexiRack specialni rozmér pro
narust kapacity o vice jako 50% pfi smazeni a peceni.
WaveClean® - automaticky Cistici systém, bezpecné — Cistici prostfedek je uzavien v kartusi ochrannym voskem, jednoduse —
nasadit kartusi a spustit, ekonomicky — maximalni spotfeby vody cca 35I
Rozmér [mm]: 997x799x1060
PFikon zemni plyn (kW): 18
025
N11.02a Pferusovac tahu (odvod 1 ks
spalin) pro konvektomat
025a
N11.11 Plynovy sporak 2 horakovy - 1 ks
volny prostor s polici
2 horaky (1x6kW + 1x3,5kW),
varna plocha 397x735 mm,
kazdy horak je vybaven zapalovaci elektrodou, zapalovacim hofackem a termoelektrickou pojistkou.
Kryti: IP 34
PFivod plynu G 3/4" vnéjSi 650 mm nad podlahou,
pFivod el. proudu - vyvod pfivod. kabelu 650 mm nad podlahou.
Rozmér [mm]: 450x900x900
026a
N11.21 Chladici stul - 2x dveie + 1x2 1 ks
zasuvky + pracovni deska
kompletni nerezové provedeni
ventilované chlazeni, automatické odtévani, digitalni termostat, digitalni ukazatel teploty
2x samozaviraci dvefe + 1x zasuvky 1/2
nuceny obéh, ktery zajisti nastavenou teplotu i pfi vétSi Cetnosti otevirani
4 nastavitelné nozky
pracovni deska zadni lem 40 mm (baterie neni soucasti)
Provozni teplota -2 az +10 °C
Cisty objem 4021
Klimaticka tfida 4
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Denni spotfeba 2,45 kWh/24 hod
Typ chladiva R600a

Max. pracovni teplota okoli +32°C
Rozmér [mm]: 1795x700x820
Prikon 230V (kW): 0,30

027

N11.22 nasténna police 1 ks
jednopatrova-plna s
kofenkami

-pouzity material : nerezovy plech tl.1mm
-zakladni vySka police 300mm

-1x plna police s nastavitelnou vySkou
-max.celoploSné zatizeni police 40kg

-5x kofenka GN 1/9-100

-police vyztuzena a podlepena uzavienymi profily
Rozmér [mm]: 1800x300x300

028

N11.+NO5. Uprava neutralnich ploch 1ks
varného bloku, vydeje a myti

028A

029 Transportni etazovy vozik s 3 ks
listami pro prepravu
podnosii

Kapacita 36 podnosti 530x325 mm nebo ,
rozte€ poli 71 mm,

nosnost jednotl. list/poli 20 kg,

z chromniklové oceli 18/10,

4 kole¢ka z toho 2 s brzdou.

Rozmér [mm]: 770x660x1595

029

MYTi NADOBI - CERNE
030

N12.02 Dvouplastova mycka 1 ks
¢erného nadobi s
elektronickym ovladanim +
odpadové cerpadlo +
REKUPERACE, pracovni
vyska 800 mm

Kompletni dvouplastove provedeni

Kompletni tepeln& a hlukové izolace omezi Uniky tepla o 70%

Celonerezova konstrukce z kvalitni potravinarské oceli EN 1.4301/ AISI 304
Bojler a vana z chemicky odolné nerezové oceli AISI 316

Elektronické ovladani s LCD displejem

PRS systém: atmosféricky bgjler, air break tank a oplachové Cerpadlo. Mycka neni zavisla na tlaku vody ve vodovodni siti.
Peristalticky elektronicky davkova¢ myciho a oplachového prostfedku
Lisovana vana - Dvojita filtrace

vody

3 ramenna nerezova myci ramena dole a nahore

Samodistici vertikalni Eerpadlo

Termostop

Produktivita

2/3/6/9 min/cyklus (krat$i ¢as nastavitelny technikem)

30/20/10/7 koSt /hod

120 ks GN 2/1 /hod
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C.05_Vykaz vymeér bez cen -

Specifikace

120 ks prepravek na tésto 60x40 / hod

300 ks plechd 60x40 / hod

30 ks feznickych nebo pekarskych bedynek LT 80 / hod
Vnéjsi rozméry ($ x hl x v )740x876x2034/2330 mm
Rozmér kose (v mm)565x690 mm

Vyska dvefi 800 mm

Vykon myciho ¢erpadlal,5 kW

Bojler6 kW/ 11 |

Vana 6 kW /65|

Spotfeba na myci cyklus3,5 |

Celkovy pfikon7,5 kW

Jmenovité napéti 400 V 3N 50 Hz MULTIPOWER
Rozmér [mm]: 740x876x2034/2330

Prikon 400V (kW): 7,5

031

REGALY - Pro mrazici a
chladici boxy

050

10.01 Modularni regalovy systém -4
police, 3 stojny

- modularni provedeni, které umozriuje pfizplsobeni regalu témér jakémukoliv prostoru

- duralova konstrukce s vysokou nosnosti a nizkou hmotnosti

- moznost kdykoliv rozsifit nebo jednoduSe rozmontovat a pfemistit do jinych prostor

- plastové police jsou jednoduSe demontovatelné a umyvatelné napfiklad v mycce
- nohy regall jsop regulovatelné

- 4 police

Rozmér [mm]: 2400x577x1700

051

10.02 Modularni regalovy systém -4
police, 3 stojny

- modularni provedeni, které umozriuje pfizplsobeni regalu témér jakémukoliv prostoru

- duralova konstrukce s vysokou nosnosti a nizkou hmotnosti

- moznost kdykoliv rozSifit nebo jednoduse rozmontovat a pfemistit do jinych prostor

- plastové police jsou jednoduSe demontovatelné a umyvatelné napfiklad v mycce
- nohy regalll jsop regulovatelné

- 4 police

Rozmér [mm]: 2400x577x1700

052

10.03 Modularni regalovy systém -
vysSka 1700 mm

- modularni provedeni, které umozriuje pfizplsobeni regalu témér jakémukoliv prostoru

- duralova konstrukce s vysokou nosnosti a nizkou hmotnosti

- moznost kdykoliv rozsifit nebo jednoduse rozmontovat a pfemistit do jinych prostor

- plastoveé police jsou jednoduse demontovatelné a umyvatelné napfiklad v mycce
- nohy regall jsop regulovatelné

- 4 police

Rozmér [mm]: 1038x577x1700

053

10.04 Modularni regalovy systém -
vysSka 1700 mm

- modularni provedeni, které umozriuje pfizplsobeni regalu témér jakémukoliv prostoru

- duralova konstrukce s vysokou nosnosti a nizkou hmotnosti

- moznost kdykoliv rozsifit nebo jednoduse rozmontovat a pfemistit do jinych prostor

- plastoveé police jsou jednoduSe demontovatelné a umyvatelné napfiklad v mycce
- nohy regall jsop regulovatelné

1 ks

1 ks

2 ks

2 ks

NA1230033
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- 4 police
Rozmér [mm]: 1038x577x1700
054

056 EtaZzovy vozik na podnosy 3 ks
nebo GN s horni polici

vozik pro transport a odkladani podnost s nadobim
kapacita 15 podn. 530x325mm
s horni polici, rozte¢ poli 110mm
4 oto¢na kolecka, z toho 2 s brzdou
vrchni odkladaci police
Rozmér [mm]: 455x610x1610
056
DEMONTAZE
Rozebrani, odvoz, ekologicka likvidace
060
061 Soubor - Gastrotechnologie 1 ks

061

065 Soubor - chlazeni /BOX + 1 ks
LEDNICE/

065

MONTAZE
066

066a Plynova pripojka pro 1
konvektomat poz.N11.02

prodlouzeni z varného bloku vedeno pod stropni konstrukci véetné revize-
066a

067 Doprava 1 ks
067

068 Montaz a zapojeni vybaveni 105 ho

068

069 Pomocny a spojovaci material 1 set
069

070 Zaskoleni obsluhy 16 ho

070

CELKEM BEZ DPH: 2 821 380,00 K&
CELKEM DPH 21% 592 489,80 K&
CELKEM VCETNE DPH: 3413 869,80 K&

Nerezovy nabytek (viz nize) musi splfiovat minimalné tyto technické parametry:

Cely ie vvrobeny z NEREZOVE OCELI TYPU CrNi 18/10 dle CSN 17 241 dle DIN 1.4301,

NA1230033 Spolecnost je zapsana v Obchodnim rejstfiku vedeném Krajskym soudem v Hradci Krélové, oddil C, Strana9 z 10
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dle AISI

304 = potravinarska ocel. Provedeni: jemné brouseny podélny brus - na vSech vyrobcich
stejna povrchova kvalita

- vySkova stavitelnost +45mm

- veSkeré pracovni desky - tl. 40mm, dvojity limec zadni (tj. minimalné u stén a boc&ni dle
dispozice,) 40mm vysoky

Multifunkéni panev a konvektomat - jeden vyrobce, stejné ovladani a musi splfiovat
minimalné technické parametry dle specifikace

Myci stroje - jeden vyrobce pro oba dodavané typy, stejné ovladani a musi splfiovat
minimalné technické parametry dle specifikace

Ostatni zarizeni viz technicky popis uvedeny ve specifikaci - seznamu zafizeni u
jednotlivych poloZek zafizeni uréenych projektem.

Ing. Ladislav Jirucha

jednatel spolenosti L
I SC ] ATy
tel.: 737 281 500 VW 3
email: jirucha@gamafobos.cz / mg
FOBOS Sno
nam.E,JF. Buriana 546/7, 500 04 Hradec Kralové
tel, / fax: +420 495 220 324, 495 220 448
18: 25262047 DIC: CZ25262047
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