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NÁZEV A POPIS MNOŽSTVÍ

PRO:

Objednatel: PROXION s.r.o. - projek ní a inženýrská kancelá , Hurdálkova 206, Náchod

Stupe : DPS - projekt pro provedení stavby

Akce:  

005

MYTÍ NÁDOBÍ - BÍLÉ

N07.06

Kompletní dvoupláš ové provedení
Kompletní tepelná a hluková izolace omezí úniky tepla o 70%
Celonerezová konstrukce z kvalitní potraviná ské oceli EN 1.4301/ AISI 304
Bojler a vana z chemicky odolné nerezové oceli AISI 316
Elektronické ovládání s LCD displejem
PRS systém: atmosférický bojler, air break tank a oplachové erpadlo. My ka není závislá na tlaku vody ve vodovodní síti.
Peristaltický elektronický dávkova  mycího a oplachového prost edku
Lisovaná vana - Dvojitá filtrace 
vody                                                                                                                                                               
3 ramenná nerezová mycí ramena dole a naho e
Samo istící vertikální erpadlo
Termostop
Produktivita  
60/120/180/9 s/cyklus 
60/30/20/7 koš  /hod 
360 tác  GN 1/1 / hod 

  Vn jší rozm ry (š x hl x v )  657/785x793x2254 mm                                                                      
   Rozm r koše (v mm)   500x600 mm

  Výkon mycího erpadla   1,3 kW                                                                                                                  
     Bojler     9 kW/ 11l                                                                 

    Vana                     4,5 kW / 40l                                                                                     
  Spot eba na mycí cyklus2,5 l 

    Celkový p íkon10,3 kW

1Velká pr b žná my ka s 
rekuperací  + odpadové 
erpadlo

ks

© Soft-4-Sale

Spole nost je zapsána v Obchodním rejst íku vedeném Krajským soudem v Hradci Králové, oddíl  C, 
vložka 11045.

NA1230033 Strana 1 z 10



C.05_Výkaz vým r bez cen - 
Specifikace

Tel.: +420 495 220 324, Fax: +420 495 220 324
E-mail: info@gamafobos.cz
www.gamafobos.cz

GAMA Fobos s.r.o.
nám. E. F. Buriana 546/7
500 04  Hradec Králové

   Jmenovité nap tí 400 V 3N 50 Hz MULTIPOWER
Rozm r [mm]: 657/785x793x2254
P íkon 400V (kW): 10,3
008

010

VÝDEJ

N05.02
Kapacita 6 koš
podávací šachta na koše 500x500mm,
vnit ní rozm r 508x508mm,
rozm r otvoru pro vestavbu 595x595mm,
konstrukce šachty je vyrobena z chromniklové oceli 18/10,
zvedací plošina má tvercový tvar umož ující její plynulý pohyb uvnit  ša
Rozm r [mm]: 612x612x738
011

1Podávací šachta na koše ks

N05.03

chlazená vana 3xGN1/1-+4*-+6*C
chladící vitrína
teplota min. +4*-+6*C
zá ivkové osv tlení každé police
sklen ná posuvná dví ka s valivým uložením-otvírání ze strany obsluhy
nerezové provedení
obslužné provedení
p efukované chlazení
podv šený agregát výška 450mm
Rozm r [mm]: 1200x700x950
P íkon 230V (kW): 0,3
012

1Vestavná chladící vitrína 
samoobslužná s chlazenou 
vanou

ks

N05.04

nevyh ívaný,
max. nosnost 150 kg,
4 kole ka z toho 2 s brzdou,
nerezové víko,
trubkové madlo.
Rozm r [mm]: 670x723x900
013

1Krytý pružinový podava  na 
koše s nádobím

ks

N05.05

-vyrobeno z chroniklové oceli 18/10
-ned lená
-vybavena ovládacím panelem spojeným s vanou kabelem o délce 800 mm
-ur eno k výdeji stravy z gastronádob GN1/1 a menších, max. hloubka GN m že být 200 mm
-BM-V je vyh ívaná pomocí topných t les a teplotu vody lze regulovat nastavitelným termostatem
Rozm r [mm]: 367x591x325
P íkon 230V (kW): 0,7
013a

1Výdejní vodní láze  - 
vestavná

ks

N05.06

- výška 350mm
Rozm r [mm]: 1000x300x350

7Výdejní police sklo +nerez 
konstrukce s LED osv tlením

ks
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014a

N05.07

Rozm r [mm]: 1000mm
016

7LED OSV TLENÍ 
POJEZDOVÉ DRÁHY

ks

N05.07a
018

1LED zdroj 100W ks

N05.13

Rozm r [mm]: 792x703x900
P íkon 230V (kW): 1,0
019

1Výdejní vozík el. vyh ívaný s 
d lenou vodní lázní 2xGN 1/1

ks

N05.14

kapacita:  15 GN2/1 hl. 65
 po et zásuv : 15
 nerezový banketový vozík s aktivním oh evem se zvlh ováním
 volba suchého nebo vlhkého oh evu
 provedení: dvoupláš ové, izolované
 materiál: chromniklová ocel AISI304
 lisované bo nice s rozte í vsun  75 mm
 rovnom rné proud ní vzduchu pomocí ventilátoru
 a distan ních prvk  na zadní st n  a dve ích vozíku
 madlo pro transport na zadní stran  vozíku
 odkládací zásuvka na zadní stran  vozíku
 zapušt ná madla na bocích vozíku
 digitální termostaty
 rozsah teplot: 30 °C až 90 °C
 dno vozíku vybaveno výpustným kohoutem
 jednok ídlé uzamykatelné dve e s t sn ním
 aretace otev ených dve ích
 uzavírání vozíku klikou se zámkem
 masivní rohové nárazníky
 4 oto ná transportní kole ka z toho 2 bržd ná
 pr m r kole ek: 160 mm
 váha: 106 kg
Rozm r [mm]: 775×945×1510
P íkon 230V (kW): 2,3
020

1Transportní vozík vyh ívaný 
na 15 GN2/1-65

ks

N05.15

- dvojité izolované sklo
- výborné izola ní vlastnosti
- elegantní hliníkový rám dve í
- ergonimické madlo se zámkem
- vyjímatelné t sn ní dve í
- polohovatelné roštové police
- osv tlený bílý reklamní panel 
- snadná údržba a ist ní
- mechanický termostat
- automatické odtávání
- intenzivní ventilované chlazení
  (rovnom rné rozložení teploty).
- rozm r polic 525x400mm
Rozm r [mm]: 615×590×1985

1Chladící sk í  - prosklené 
dve e

ks
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P íkon 230V (kW): 0,2
kg: 70
021

N05.16

Celonerezové nást nné umyvadlo,
kolenové ovládání, sifon a baterie,
nastavení teploty vody pomocí sm šovacího ventilu (v . zp tných klapek pod umyvadlem)
s 1/2" šroubením pro teplou a studenou vodu.
Voda je spušt na stla ením ventilu, který má nastaveno automatické zpožd ní vypínání vody.
Rozm r [mm]: 470x370x225
021A

1Nerezové umyvadlo 04 - 
kolenové ovládání se 
zpožd ním

ks

022

VARNA

N11.15

Technická data:
Rozm ry

         Délka: max1350 mm 
         Ší ka:max  950 mm 

            Výška: max  950 mm 
Rozm ry: Užitná plocha 

         Délka:min710 mm 
       Ší ka: min540 mm 

   
Údaje o výkonu

       Užitná kapacita: min100 l (jmenovitý objem min 120 litr ),
        P íkon: max   25 kW 

       provozní tlak min 0,45 bar

  

ÚDAJE O VÝROBKU

 Multifunk ní kuchy ský spot ebi  podle DIN 18857 pro všeobecné použití v komer ních kuchyních.
 Vyrobeno a testováno podle systému managementu kvality DIN ISO 9001 a systému environmentálního managementu DIN ISO 

14001.
 Vhodný pro rychlé va ení, va ení v pá e, grilování, smažení, dušení, pe ení, fritování, regenerace, rychlé smažení, pomalé va ení, 

tlakové va ení, va ení Delta T a va ení p es noc. 
 Vhodný pro va ení masa, dr beže, ryb, mo ských plod , zeleniny, p íloh, t stovin, rýže, polévek, dušených pokrm , mlé ných 

pokrm , zákusk , omá ek, vývar , vaje ných pokrm  a pe iva.
 Ovládací panel vpravo
 Pláš  a víko vyrobené z chromniklové oceli 18 10 (materiál . 1.4301) AISI 304. 
 Odnímatelný p ední panel snadný p ístup k servisu. 
 Ochrana proti silným proud m vody IPX6. 
 Dostate ný instala ní prostor pro hygienické a snadné p ipojení k vodovodním, odpadním a elektrickým rozvod m 
 Veškeré práce pro p ipojení k sítím lze provád t zep edu.
 Integrovaný sifon.
 Dvoupláš ové, tepeln  izolované sklopné víko. Víko se otevírá a zavírá automaticky. Bezpe nostní funkce Auto-Stop p i zavírání 

(funkce proti sev ení).
 Dno pánve z ot ruvzdorné chromové niklové oceli tlouš ky min. 3 mm CrNiMo oceli 17 132 (materiál . 1.4404) AISI 316L, 

extrémn  odolné proti korozi. N kolik nezávisle regulovaných topných zón. Dodávka energie do p íslušné topné zóny je regulována v 
závislosti na procesu.

 Port USB 2.0 na p ední stran , pro p enos dat HACCP, procesy va ení. Automatické nahrávání HACCP s úložnou kapacitou 
n kolik let. 

 Instalace na nohy nebo možnost provedení pro umíst ní na sokl
 Externí sníma  teploty jádra /sonda/ s minimáln  4 body
 Zásuvka pro typ F + typ C, 1 NPE AC, 230 V, 

1Elektrická tlaková 
  multifunk ní pánev 100L

ks
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 Ru ní sprcha s automatickým navijákem hadice, pro propláchnutí pánve, odmaš ování potraviná ských výrobk . S automatickým 
vypínáním p i navinutí hadice.

 OVLÁDÁNÍ:
 P irozené, intuitivní ovládání v eském jazyce. Samo vysv tlující koncepce obsluhy pro ru ní nebo automatické va ení.
 Min. 10 palcový dotykový displej ve skute né barv  s vysokým rozlišením, LED osv tlení pozadí. Lze optimáln  sledovat ze všech 

stran. Ergonomicky integrovaný do krytu ovládacího panelu chrán ný tvrzeným bezpe nostním sklem.
 Ovládací panel vpravo

FUNKCE

 Jemné va ení: proporcionální teplotní postup Delta s min. 6 úrovn mi od velmi citlivých po maximum, pro jemné a sou asné rychlé 
zah ívání citlivých produkt . Rozsah teplot: 30 - 100 °C 

 Va ení: Va ení v r zných teplotních rozsazích s min. 6 úrovn mi od mírného va ení až po intenzivní. Nízkoenergetické vytáp ní s 
nastavitelnou úrovní výkonu, vysoce výkonné vytáp ní na maximální úrovni. Rozsah teplot 90-100 °C.

 Opékání-grilování: min. ve 3 úrovních – opékání, rychlé smažení a pe ení, teplotní rozsah 100 –300 °C
 Smažení: pro smažení tuku, teplotní rozsah 140–180 °C. 
 Tlakové va ení - maximální teplota pro va ení 111°C, provozní tlak min 0,45 bar - možnost nastavení min. 5 úrovní tlakového va ení 

s r znou intenzitou tlaku, p etlakový pojistný ventil - napojený p ímo na odpad, rychlé otev ení víka - možnost p erušení tlakového 
va ení pro dopln ní nebo pro sou asné va ení produkt  i surovin s r znou dobou va ení

 Regenerace: Na pánvi s min.6 úrovn mi od velmi citlivé po maximum. V nádobách Gastronorm s maximální hladinou. Rozsah 
teplot: 30 - 100 °C

 Pe ení Delta-T: Pe ení s teplotou delta mezi teplotou dna pánve a teplotou jádra. Teplota delta 20 –100° C, teplotní rozsah 20–100 
°C. 

 Va ení Delta-T – va ení s teplotou delta mezi teplotou pánve a teplotou jádra 20–100 °C, teplotním rozsahem 20 - 100 °C.
 Zónové opékání-grilování– Multifunk ní simultánní va ení stejných nebo r zných produkt  v min 3 zónách. Zóna grilování / 

smažení: Individuální nastavení asu, teploty a úrovn  opékání pro každou zónu zvláš .
 Va ení/ smažení v zón : Individuální nastavení asova e pro každou zónu. Nastavení sdílené teploty a úrovn  va ení pro všechny 

zóny.
 Po íta em ízený automatický systém porcování, s p esností na litr nebo odpovídající velikosti gastronormy odpovídajícímu 

naklon ní pánve. Pánev se sklápí pomocí nakláp cího za ízení pohán ného elektrickým motorem. Tím je zajišt no, že se obsah 
pánve vylévá rychle a p esn  bez rozlití na okraji pánve vedle hubice.

 Automatické va ení dle p ipravené variotéky s možností vkládání vlastních recept  p ípadn  poznámek k procesu va ení.
 Okamžitý p ístup k oblíbeným funkcím z úvodní obrazovky.
 Automatický systém išt ní pánve bez chemického isticího prost edku -  3 úrovn  išt ní s hygienickým certifikátem. išt ní v 

pr b hu va ení za dv  minuty (plus as nastavení) bez chemického isticího prost edku
 Systematické odváp ování: Automatický systém odváp ování pánve - sou ást automatického systému na išt ní pánve. 

Integrovaný odváp ovací systém využívající speciální odváp ovací „pé i a ochranu“. Automatické zobrazení cykl  pé e v závislosti 
na aplikaci a tvrdosti vody - ur uje cykly pé ). Výrazn  rozší ený rozsah použití bez pot eby zm k ova e vody. Sou ástí dodávky je 
speciální odváp ovací vzorek.
Rozm r [mm]: 1030x894x1078
P íkon 400V (kW): 27
023

N11.02

Konvektomat s dv ma koncepty ovládání - automatickým i ru ním - vhodný pro v tšinu tepelných úprav používaných v profesionální 
kuchyni.
 •Ru ní ovládání se základními možnostmi úprav: pára, horký vzduch, kombinace a regenerace „Perfection“

 •Automatické ovládání AutoChef s 10 kategoriemi tepelné úpravy od masa až po „Perfection“ – regeneraci s nastavením klima. 
Volitelné použití médií horký vzduch, netlaková erstvá pára, jednotliv , postupn  za sebou nebo v kombinaci páry a horkého 
vzduchu.
Funkce: 
AutoChef – automatické va ení – do pam ti autoChef máte možnost uložit až 350 p edvolených tepelných úprav, manuální provoz s 
dvanácti režimy: šetrná pára, pára, rychlá pára, horký vzduch, kombinace, „Perfection“ (regenerace), nízkoteplotní va ení, delta T, 
Sous-vide, zapa ení, pe ení a ostatní, 

1Plynový konvektomat 20x GN 
1/1

ks
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StepMatic® - Úprava v krocích: Kombinace až dvaceti krok  libovoln  kombinovatelných, Time2Serve: nastavení asu dokon ení 
ví ení, RackControl: vícenásobný asova  pro sou asn  p ipravované pokrmy, Ready2Cook: p edeh ání, zchlazení a p íprava 
ideálního klimatu ve varné komo e, ClimaSelectPlus: kontrola klimatu ve varné komo e, 
PerfectHold: zajišt ní kvality pokrmu až po servírování, vícebodová sonda teploty jádra,
SES: bezpe nostní systém odsátí páry, PHIeco s DynaSteam2: dynamický systém výroby páry, p tirychlostní ventilátor s možností 
zp tného chodu, taktování ventilátoru, plnohodnotná funkce profesionální pece, 
EcoMode: snižuje automaticky teploty varné komory, pokud není využita, základní manuální istící program s navigací obsluhy, 
integrovaná automatická hadicová sprcha, základní verze HACCP, možnost naprogramování ochrany program  proti p epsání nebo 
vymazání, 
dve e varného prostoru s trojitým zasklením a zadním odv tráváním, zabudovaný systém odlu ování tuku, snadno vyjímatelné a 
vym nitelné t sn ní dve í, ovládání kliky dve í jednou ruku,
bezdotykový koncový spína  dve í, polohování dve í s aretací a s koncovým dorazem, nástr né t sn ní dve í, napojení pro 
optimalizaci spot eby energie, odložení funkce startu, zabudovaný systém odlu ování tuku, halogenové osv tlení varné komory,
audio signál pro ukon ení varného procesu, nastavitelný zvuk, servisní diagnostický program, pevné napojení na odpad dle DVGW 
možné, záv sy pro FlexiRack a pro GN 1/1 p í né vsuny 
Charakteristika: 
MagicPilot – revolu ní ovládání, velmi odolný „true-colour“ displej. Ovládá se tak snadno jako smartphone nebo tablet, na displej je 
pohodln  vid t ze všech stran, má rozlišení 800x480 pixel , 16 milión  barev, odolné LED podsvícení. 
ChefsHelp – informace pro uživatele, užite ný pomocník, návodné instrukce pro obsluhu p i použití varných proces . Voliteln  se 
zvukovým signálem. Velký p ehledný displej.
VideoAssist - návod k obsluze jako videoklip. Je Vám k dispozici 365 dn  v roce. 
CombiDoctor – autodiagnostický systém, prost ednictvím jediného dotyku zjistíte, co se d je s p ístrojem (nap . funkce klima nebo 
mytí). Výsledek je zobrazen na displeji.
GreenInside – ukazatel spot eby vody a energie, p esné vy íslení spot eby energie a vody po každé tepelné úprav . 
QualityControl - konvektomat FlexiCombi sám rozezná vložené množství a automaticky p izp sobí varné programy AutoChef – bez 
použití sondy teploty jádra. Záruka konstantní kvality nezávislé na množství p ipravovaného pokrmu, 
FamilyMix - režim FamilyMix Vám napoví, které pokrmy m žete p ipravovat dohromady. Optimální využití varné komory.EasyLoad - 
P í ný systém vsun  jako standard pro bezpe nou a snadnou manipulaci. 
Prostor mezi vsuny: 67mm.FlexiRack® - kapacitní koncept 1/1 GN – p í ný nebo podélný vsun nebo FlexiRack speciální rozm r pro 
nár st kapacity o více jako 50% p i smažení a pe ení.
WaveClean® - automatický istící systém, bezpe n  – istící prost edek je uzav en v kartuši ochranným voskem, jednoduše – 
nasadit kartuši a spustit, ekonomicky – maximální spot eby vody cca 35l
Rozm r [mm]: 997x799x1060
P íkon zemní plyn (kW): 18
025

N11.02a

025a

1P erušova  tahu (odvod 
spalin) pro konvektomat

ks

N11.11

2 ho áky (1x6kW + 1x3,5kW),
varná plocha 397x735 mm,
každý ho ák je vybaven zapalovací elektrodou, zapalovacím ho á kem a termoelektrickou pojistkou.
Krytí: IP 34
P ívod plynu G 3/4" vn jší 650 mm nad podlahou,
p ívod el. proudu - vývod p ívod. kabelu 650 mm nad podlahou.
Rozm r [mm]: 450x900x900
026a

1Plynový sporák 2 ho ákový - 
volný prostor s policí

ks

N11.21

kompletní nerezové provedení
ventilované chlazení, automatické odtávání, digitální termostat, digitální ukazatel teploty
2x samozavírací dve e + 1x zásuvky 1/2
nucený ob h, který zajistí nastavenou teplotu i p i v tší etnosti otevírání
4 nastavitelné nožky
pracovní deska zadní lem 40 mm (baterie není sou ástí)

 Provozní teplota  -2 až +10 °C
 istý objem  402 l

 Klimatická t ída 4

1Chladící st l - 2x dve e + 1x2 
zásuvky + pracovní deska

ks
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 Denní spot eba  2,45 kWh/24 hod
 Typ chladiva  R600a

Max. pracovní teplota okolí +32°C
Rozm r [mm]: 1795x700x820
P íkon 230V (kW): 0,30
027

N11.22

-použitý materiál : nerezový plech tl.1mm
-základní výška police 300mm
-1x plná police s nastavitelnou výškou
-max.celoplošné zatížení police 40kg
-5x ko enka GN 1/9-100
-police vyztužena a podlepena uzav enými profily
Rozm r [mm]: 1800x300x300
028

1nást nná police 
jednopatrová-plná s 
ko enkami

ks

N11.+N05.

028A

1Úprava neutrálních ploch 
varného bloku, výdeje a mytí

ks

029

Kapacita 36 podnos  530x325 mm nebo ,
rozte  polí 71 mm,
nosnost jednotl. lišt/polí 20 kg,
z chromniklové oceli 18/10,
4 kole ka z toho 2 s brzdou.
Rozm r [mm]: 770x660x1595
029

3Transportní etážový vozík s 
lištami pro p epravu 
podnos  

ks

030

MYTÍ NÁDOBÍ - ERNÉ

N12.02

Kompletní dvoupláš ové provedení
Kompletní tepelná a hluková izolace omezí úniky tepla o 70%
Celonerezová konstrukce z kvalitní potraviná ské oceli EN 1.4301/ AISI 304
Bojler a vana z chemicky odolné nerezové oceli AISI 316
Elektronické ovládání s LCD displejem
PRS systém: atmosférický bojler, air break tank a oplachové erpadlo. My ka není závislá na tlaku vody ve vodovodní síti.
Peristaltický elektronický dávkova  mycího a oplachového prost edku
 Lisovaná vana - Dvojitá filtrace 
vody                                                                                                                                                               
3 ramenná nerezová mycí ramena dole a naho e
Samo istící vertikální erpadlo
Termostop
Produktivita 
2/3/6/9 min/cyklus (kratší as nastavitelný technikem)
30/20/10/7 koš  /hod
120 ks GN 2/1 /hod

1Dvoupláš ová my ka 
erného nádobí s 

elektronickým ovládáním + 
odpadové erpadlo + 
REKUPERACE, pracovní 
výška 800 mm

ks
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120 ks p epravek na t sto 60x40 / hod
300 ks plech  60x40 / hod
30 ks eznických nebo peka ských bedýnek LT 80 / hod

  Vn jší rozm ry (š x hl x v )740x876x2034/2330 mm 
   Rozm r koše (v mm)565x690 mm

    Výška dve í 800 mm
  Výkon mycího erpadla1,5 kW

     Bojler6 kW/ 11 l
     Vana 6 kW / 65 l

  Spot eba na mycí cyklus3,5 l 
    Celkový p íkon7,5 kW

   Jmenovité nap tí 400 V 3N 50 Hz MULTIPOWER
Rozm r [mm]: 740x876x2034/2330
P íkon 400V (kW): 7,5
031

050

REGÁLY - Pro mrazící a 
chladící boxy

10.01

- modulární provedení, které umož uje p izp sobení regálu tém  jakémukoliv prostoru
- duralová konstrukce s vysokou nosností a nízkou hmotností
- možnost kdykoliv rozší it nebo jednoduše rozmontovat a p emístit do jiných prostor
- plastové police jsou jednoduše demontovatelné a umývatelné nap íklad v my ce
- nohy regál  jsop regulovatelné
- 4 police
Rozm r [mm]: 2400x577x1700
051

1Modulární regálový systém -4 
police, 3 stojny

ks

10.02

- modulární provedení, které umož uje p izp sobení regálu tém  jakémukoliv prostoru
- duralová konstrukce s vysokou nosností a nízkou hmotností
- možnost kdykoliv rozší it nebo jednoduše rozmontovat a p emístit do jiných prostor
- plastové police jsou jednoduše demontovatelné a umývatelné nap íklad v my ce
- nohy regál  jsop regulovatelné
- 4 police
Rozm r [mm]: 2400x577x1700
052

1Modulární regálový systém -4 
police, 3 stojny

ks

10.03

- modulární provedení, které umož uje p izp sobení regálu tém  jakémukoliv prostoru
- duralová konstrukce s vysokou nosností a nízkou hmotností
- možnost kdykoliv rozší it nebo jednoduše rozmontovat a p emístit do jiných prostor
- plastové police jsou jednoduše demontovatelné a umývatelné nap íklad v my ce
- nohy regál  jsop regulovatelné
- 4 police
Rozm r [mm]: 1038x577x1700
053

2Modulární regálový systém - 
výška 1700 mm

ks

10.04

- modulární provedení, které umož uje p izp sobení regálu tém  jakémukoliv prostoru
- duralová konstrukce s vysokou nosností a nízkou hmotností
- možnost kdykoliv rozší it nebo jednoduše rozmontovat a p emístit do jiných prostor
- plastové police jsou jednoduše demontovatelné a umývatelné nap íklad v my ce
- nohy regál  jsop regulovatelné

2Modulární regálový systém - 
výška 1700 mm

ks
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- 4 police
Rozm r [mm]: 1038x577x1700
054

056

vozík pro transport a odkládání podnos  s nádobím
kapacita 15 podn. 530x325mm
s horní policí, rozte  polí 110mm
4 oto ná kole ka, z toho 2 s brzdou
vrchní odkládací police
Rozm r [mm]: 455x610x1610
056

3Etážový vozík na podnosy 
nebo GN s horní policí

ks

Rozebrání, odvoz, ekologická likvidace
060

DEMONTÁŽE

061
061

1Soubor - Gastrotechnologie ks

065

065

1Soubor – chlazení /BOX + 
LEDNICE/

ks

066

MONTÁŽE

066a

prodloužení z varného bloku vedeno pod stropní konstrukci v etn  revize-
066a

1Plynová p ípojka pro 
konvektomat poz.N11.02

067
067

1Doprava ks

068

068

105Montáž a zapojení vybavení ho
d

069
069

1Pomocný a spojovací materiál set

070

070

16Zaškolení obsluhy ho
d

CELKEM BEZ DPH: 2 821 380,00 K
CELKEM DPH 21% 592 489,80 K
CELKEM V ETN  DPH: 3 413 869,80 K

Nerezový nábytek (viz níže) musí spl ovat minimáln tyto technické parametry:
Celý je vyrobený z NEREZOVÉ OCELI TYPU CrNi 18/10 dle SN 17 241 dle DIN 1.4301, 
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Celý je vyrobený z NEREZOVÉ OCELI TYPU CrNi 18/10 dle SN 17 241 dle DIN 1.4301, 
dle AISI
304 = potraviná ská ocel. Provedení: jemn broušený podélný brus - na všech výrobcích 
stejná povrchová kvalita
- výšková stavitelnost +45mm
- veškeré pracovní desky - tl. 40mm, dvojitý límec zadní (tj. minimáln u st n a bo ní dle 
dispozice,) 40mm vysoký

Multifunk ní pánev a konvektomat - jeden výrobce, stejné ovládání a musí spl ovat 
minimáln technické parametry dle specifikace

Mycí stroje - jeden výrobce pro oba dodávané typy, stejné ovládání a musí spl ovat 
minimáln technické parametry dle specifikace

Ostatní za ízení viz technický popis uvedený ve specifikaci - seznamu za ízení u 
jednotlivých položek za ízení ur ených projektem.

Ing. Ladislav Jirucha

tel.: 737 281 500
jednatel spole nosti

email: jirucha@gamafobos.cz
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